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1. Objet du registre 
Le présent registre a pour objectif d’informer le public sur le niveau d’accessibilité de l’établissement et sur 

les modalités d’accès aux prestations proposées. Il constitue également un support de suivi des actions 

mises en œuvre en matière d’accueil des personnes en situation de handicap. 

2. Identification de l’établissement 
Établissement IFRIA Sud PACA 

Réseau / structures présentes 
Food’In Provence-Alpes-Côte d’Azur – IFRIA Sud 
PACA, AREA Sud, CRITT Agroalimentaire Sud 
PACA, APECITA, Bio de Provence, Vif 

Adresse 
Bâtiment Food’In Provence-Alpes-Côte d’Azur – 
885 chemin de la Forêt – 84140 Montfavet 

Téléphone 04 90 31 55 13 

E-mail général contact@ifriasudpaca.com 

Référente handicap Sabrina JUILLAN 

Téléphone référente handicap 06 29 31 28 87 

E-mail référente handicap s.juillan@ifriasudpaca.com 

Catégorie / type ERP À vérifier et compléter 

Responsable de l’établissement / exploitant À compléter 

3. Activités et prestations proposées 
L’IFRIA Sud PACA propose notamment des formations en apprentissage et des formations professionnelles 

continues dans le secteur agroalimentaire.  

L’IFRIA indique que ses formations sont ouvertes aux personnes en situation de handicap, avec une étude 

de l’intégration et la possibilité de mettre en place des adaptations selon les besoins. 

Ateliers d’information et de mise en situation 

L’IFRIA Sud PACA propose également des ateliers d’information et de découverte des métiers de 

l’agroalimentaire, comprenant, selon les actions organisées, des mises en situation pratiques et concrètes. 

Ces ateliers peuvent notamment prendre la forme d’activités de réalisation ou de manipulation, telles que la 

préparation de smoothies ou d’autres activités pratiques proposées dans le cadre de nos actions de 

découverte des métiers. 

Les participants sont accompagnés et encadrés par des professionnels tout au long de ces activités. Les 

modalités sont adaptées au public accueilli afin de garantir des conditions de participation appropriées et 

sécurisées. 

Lorsque la situation d’un participant nécessite un accompagnement ou une adaptation particulière, l’IFRIA 

peut solliciter le prescripteur ou les professionnels qui l’accompagnent, avec son accord, afin de 

favoriser sa participation dans les meilleures conditions. 
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4. Accessibilité des locaux  
 

Point à vérifier État / réponse Observations / actions 

Cheminement extérieur 
accessible 

Oui ☐ Non ☐ Partiel ☐ N/A 
Chemin Depuis la place de 
parking jusqu’à l’entrée 

Stationnement / dépose-minute 
accessible 

Oui ☐ Non ☐ Partiel ☐ N/A 
Une place de parking sur la 
droite du bâtiment 

Entrée principale accessible Oui ☐ Non ☐ Partiel ☐ N/A 

Porte de 94cm de largeur avec 
battant ouvrable pour une 
ouverture maximale de 170cm 

Largeur et franchissement des 
portes 

Oui ☐ Non ☐ Partiel ☐ N/A 

Les portes de tous les labs ont 
une largeur de 92cm 
La porte d’Oplen’lab a une 
largeur de 90cm 

Ascenseur / élévateur si 
nécessaire 

Oui ☐ Non ☐ Partiel ☐ N/A 

L’ascenseur mène aux étages 
supérieurs et il est accessible 
Depuis l’entrée au rez-de-
chaussée sur la gauche. 
Utilisable par les tiers qui ont 
rendez-vous professionnel 

Accueil et signalétique ☐ Oui ☐ Non  Partiel ☐ N/A 

Il n’y a pas de point d’accueil 
physique, se signaler à 
l’interphone à l’extérieur à 
gauche de l’entrée 

Circulation intérieure Oui ☐ Non ☐ Partiel ☐ N/A  

Salles de formation Oui ☐ Non ☐ Partiel ☐ N/A  

Sanitaires accessibles Oui ☐ Non ☐ Partiel ☐ N/A 
2 sanitaires au rez-de-chaussée 
de chaque coté 

Éclairage / contraste / repérage ☐ Oui ☐ Non ☐ Partiel ☐ N/A  

Équipements ou mobiliers 
adaptés 

Oui ☐ Non ☐ Partiel ☐ N/A  

Évacuation et sécurité des 
personnes handicapées 

Oui ☐ Non ☐ Partiel ☐ N/A  
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5. Modalités d’accueil et d’accompagnement 
La référente handicap de l’IFRIA Sud PACA accompagne les apprenants en situation de handicap. Elle 

peut être sollicitée en amont de l’entrée en formation ou en cours de parcours afin d’anticiper ou d’ajuster 

les aménagements nécessaires. 

Les adaptations peuvent notamment concerner, selon la situation et après étude des besoins : 

• L’organisation ou le rythme de la formation 

• Les modalités pédagogiques 

• Les modalités d’évaluation 

• Le poste ou les conditions de travail en entreprise 

• Les supports et outils nécessaires 

• L’orientation vers les organismes ou partenaires compétents 

6. Formation et sensibilisation du personnel 
Le personnel chargé de l’accueil et de l’accompagnement doit être sensibilisé aux principes d’un accueil 

adapté des personnes en situation de handicap. Les actions réalisées sont à consigner ci-dessous. 

Date Action / formation Personnel concerné 
Justificatif / 
observation 

19/12/2024 Action de sensibilisation  Tout le personnel Feuille d’émargement 

15/12/2025 Action de sensibilisation Tout le personnel Feuille d’émargement 

    

    

    

7. Équipements d’accessibilité : utilisation et maintenance 

Équipement Localisation 
Maintenance / 
contrôle 

Personne ou 
prestataire 
responsable 

Ascenseur Rez de chaussée   ORONA 

Pompe à chaleur R +1  KM Chauffage 

Extincteurs Cf plan du bâtiment En cours Apave 

Electricité  En cours Apave 
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8. Documents à joindre au registre 
Attestation d’accessibilité, si l’établissement est conforme 

Attestation d’achèvement des travaux, si applicable 

Plan(s) ou schéma(s) utiles à la compréhension de l’accessibilité 

Documents de contrôle et de maintenance des équipements 

Toute information utile permettant au public de préparer sa venue 

9. Information pratique pour les personnes en situation de handicap 
Avant toute venue, une personne peut contacter l’IFRIA Sud PACA afin de signaler ses besoins particuliers 

et de vérifier les conditions d’accueil adaptées à sa situation. 

Référente handicap Sabrina JUILLAN 

Téléphone 06 29 31 28 87 

E-mail s.juillan@ifriasudpaca.com 

Accueil général 04 90 31 55 13 

E-mail général contact@ifriasudpaca.com 

10. Procédure en cas de difficulté d’accessibilité 
1. Identifier la difficulté rencontrée et, si possible, la prestation ou l’espace concerné. 

2. Informer la référente handicap ou l’équipe d’accueil. 

3. Rechercher une solution adaptée permettant l’accès à la prestation dans les meilleures conditions. 

4. Tracer l’action corrective lorsqu’une amélioration durable des locaux, équipements ou procédures est 

nécessaire. 

5. Mettre à jour le présent registre après toute modification significative. 

 

11. Suivi et mise à jour du registre 
Date Modification / action Responsable Signature 

Septembre 2026 
Création et mise en 
place 

Sabrina JUILLAN 
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12. Références réglementaires et ressources 
Le registre public d’accessibilité est établi conformément aux dispositions applicables aux établissements 

recevant du public (ERP), notamment à l’arrêté du 19 avril 2017 relatif au contenu et aux modalités de 

diffusion et de mise à jour du registre public d’accessibilité. 

La version définitive doit être complétée avec les documents administratifs et techniques réellement 

applicables au site. Les éléments de conformité du bâtiment ne doivent pas être déclarés sans vérification. 
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13. Photos de notre bâtiment 
Place de parking sur le côté droit du batimet 
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Les accès au bâtiment 

        Via le parking  Via un chemin d’accès attenant à la voirie devant le 

bâtiment 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Notre espace d’accueil 
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Cook’Lab

Open’Lab

Virtual’Lab
Logistic’Lab

Du carton au camion

Pause 
Gourmande

Store’Lab
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Fab’Lab

Salle RATATOUILLE

ENTRÉE

De l’ingrédient
 à l’aliment

De la cuisine à l’usine

Du rayon au pochon

SE REPÉRER DANS LE FOOD’IN LAB
Plan du rez-de-chaussée

A disposition dans l’espace Pause Gourmande 

En cas de besoin, contactez le 06 20 03 53 28

Boite à clés et dépôt de documents
des formateurs

Box

Issue de secours

Extincteurs
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Local Info
S: 4,48 m2

HSP: 380 cm
Sol: Souple
Mur: Peinture
Plafond

N












 




















  
  
  
  
  
  
  




 





 




 









   
   
   













EURL 
KM CHAUFFAGE

2031 chemin des saintes 
vierges 84350 courthezon

Courthezons, le 18/03/2026 SIRET : 750 778 466 00011
Tel: 06.11.34.88.17

km.chauffage@gmail.com

CHANTIER: Food’in

SCI ACI IMMOBILLIERE
KM CHAUFFAGE

FACTURE: N° 26/008

DESIGNATION Unités Quantités Prix Unit. Prix Total

Entretient Ventilation 1 900,00 € 900,00 €ens

Entretient Chauffage Ens 1 900,00 € 900,00 €

MONTANT TOTAL H.T. : 1 800,00 € 
360,00 €

2 160,00 €
TAV 20%

TOTAL T.T.C. :

1/1
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Courthezons, le 18/03/2025
EURL 

KM CHAUFFAGE
2031 chemin des saintes 
vierges 84350 courthezon

SIRET : 750 778 466 00011
Tel: 06.11.34.88.17

km.chauffage@gmail.com

CHANTIER: FOOD'IN

SCI ACI IMMOBILLIERE
KM CHAUFFAGE

FACTURE: N° 26/008

DESIGNATION Unités Quantités Prix Unit. Prix Total

ENTRETIENT VENTILATION ENS 1 900,00 € 900,00 €

ENTRETIENT CHAUFFAGE

MONTANT TOTAL H.T. :
TAV 20%

TOTAL T.T.C.:

ENS 1 900,00 € 900,00 €

1 800,00 €
360,00

2 160,00

1/1
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SAUVIE
2 RUE DU 35EME REGIMENT D'AVIATION 69500 
BRON
Siret: 819 286 451 00045
N° TVA: FR33819286451

FOOD'IN - ACI IMMOBILIERE Client
Contact Fatine  AMAROUCH (+33629517667)

Ressource DELOUPY Alexis

885 Chemin de la Forêt
Avignon
84140

Adresse MaintenanceType de mission
Référence MAINT008984

Durée de la mission 00:30:00

Date 13/03/2026 13:00 - 13:30

Fatine  AMAROUCH

Maintenance
 Réponse Notes
Emplacement de l'équipement INTERIEUR 

HALL PRINCIPAL
Référence de l'équipement LIFEAZ
Modèle de l'appareil CLARK PRO
Numéro de série de 
l'équipement

CLA244218667

Echange des électrodes Non
Numéro de lot des électrodes LOT : 24PDF02402
Date d'expiration des 
électrodes 

EXPIRATION : 03/2027

Echange de la batterie Non
Numéro de lot Batterie LOT : 06/23
Date d'expiration Batterie EXPIRATION : 12/2028
Electrodes Pédiatriques Oui
Echange des électrodes 
Pédiatriques

Non



SAUVIE
2 RUE DU 35EME REGIMENT D'AVIATION 69500 
BRON
Siret: 819 286 451 00045
N° TVA: FR33819286451

Numéro de lot électrodes 
Pédiatriques 

LOT : 24PDF02402

Date d'expiration électrodes 
pédiatriques 

EXPIRATION : 03/2027

Type d'armoire Intérieure
Etat accessoires Bon état
Intervention suite utilisation 
DAE  

Non

Prêt d'un appareil Non
Bon pour conformité 2026 Oui
Commentaires VERSION LOGICIEL : V1.3.7
Photo de l'équipement

Signature du technicien DELOUPY Alexis
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